
Wiener Hof – Hotel & Restaurant  |  info@derwienerhof.de  |  www.derwienerhof.de

Speisen

Ostern



Oster-Menüs Weitere Speisen

VORSPEISE
Baumüller Räucherlachs auf Reibekuchen   .  .16,50 €
mit Birnensalat und Limonenschmand

SUPPE
Curry-Tomaten-Suppe  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .9,50 €
mit Garnelen

Aufgeschäumtes Spargel-Petersilien-Süppchen   .  .8,50 €

SALAT
Wildkräutersalat im Rucola-Senf-Dressing 24,50 €
mit Garnelen, Amor Tomaten und Parmesanspänen

NUDELN
Vegane Lasagne   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .22,50 €
mit mediterranem Gemüse und cremigem Spinat

Kürbis-Tortelli   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .22,50 €
mit Salbeibutter, Spinatsalat und Parmesan

IHRE EIGENE KREATION
Argentinisches Roastbeef 200 g   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .25,50 €
Argentinisches Rinderfilet 200 g  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .32,50 €
zu jedem Steak servieren wir Ihnen eine Soße Ihrer Wahl: 
Grüne Pfefferrahmsauce / Champignonrahmsauce

BEILAGEN 
Bratkartoffeln  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .5,00 €
Rosmarin Drillinge  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .5,00 €
Frittierte Kartoffelstäbchen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .5,00 €
Gemüse  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .5,00 € 
Mediterranes Gemüse  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .6,00 €
Gemischter Salat  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .4,50 €

FLEISCHGERICHTE
Surf & Turf   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .45,50 €
Rinderfilet mit gebratenen Garnelen, mediterranem  
Gemüse und Rosmarinkartoffeln

Roastbeef  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .35,50 €
auf gebratenen Pilzen mit Pfefferrahm und Drillingen

Medaillons vom Schwein   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .26,50 €
auf Pilzragout, Portweinjus und Rosmarinkartoffeln

Der Wiener Hof „KLASSIKER“   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28,50 €
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites und 
Salat vom Buffet

Lammbraten   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .29,50 €
mit Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln

Hähnchengeschnetzeltes  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23,50 €
in Curry-Frucht-Sauce mit Reis

Gebratener weißer und grüner Spargel  .  .  . 29,50 €
mit feinen Streifen vom Kalb, mit Spinat, dazu Spätzle

FISCHGERICHTE
Skreifilet   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 29,50 €
auf mediterranem Gemüse, dazu Borger Zwerge

Zanderfilet   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 27,50 €
auf Grillgemüse, mit Kartoffelplätzchen und Safranschaum

Duett vom Lachs und Riesengarnelen  .  .  .  .  . 34,50 €
auf mediterranem Gemüse und Salzkartoffeln

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
Hähnchenbrust  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50 €
mit Gemüse und Kroketten

Kleines Wiener Schnitzel   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,50 €
mit Pommes Frites

DESSERT
Dessert Variation  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,50 €
Lassen sie sich verwöhnen von unserem Küchenteam 

Weiße Tonkabohnenmousse au Chocolat   . 10,50 €
mit marinierten Beeren

Pistache und Schokostreifen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   8,50 €
Köstliche Kreation aus Crème Pistache und Schokokuchen 
serviert mit Früchten

Frozen Duo   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   8,50 €
Eis mal anders: zwei Kugel Joghurt, perfekt gepaart mit 
Fruchten und Joghurt!

Spargel-Petersilien-Süppchen

H A U P T G A N G  I
Lammbraten

mit Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln

H A U P T G A N G  I I
Skreifilet

auf mediterranem Gemüse
dazu Borger Zwerge

H A U P T G A N G  I I I
Gebratener weißer und grüner Spargel
mit feinen Streifen vom Kalb, mit Spinat

dazu Spätzle

Dessert Variation
Weiße Tonkabohne Mousse au Chocolat

mit marinierten Beeren

Menüpreis    45,50€


